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CATERING

...Wir machen Gutes besser

Kleines Feines, Starters, Main Dishes und Desserts
— Kostlichkeiten aus der Region und aus aller Welt.
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JUGEND AM WERK KARNTEN




WILLKOMMEN

Wahlen Sie aus
unseren Speisen.

Kostlichkeiten aus der Regionund aus aller Welt.
Kleines Feines aber auch festliche Men(s.

Wir freuen uns aufihre Anfrage.

KONTAKT

Mag. Rebecca Mutter
0650-5102100
Preise auf Anfrage

WILLKOMMEN




INHALT

Klgines Starters M_ain
Feines A e e Dishes

Classics - Vegetarisch-
Vegan - Frihling - Sommer

Brotchen - Fingerfood -
Tapas

REGIONAL & FRISCH

Frische, regionale und qualitativ
hochwertige Zutaten stehen im
Mittelpunkt — gepaart mit
kulinarischer Kreativitat.

INHALT

Around the World -
Classics - Vegetarisch-

Vegan - Fruhling - Sommer

SERVICE VOR ORT

Sehr gerne stellen wir Ihnen ein
entsprechendes Service-Team
vor Ort zur Verflgung.
Dekoration, Tischwasche,
Geschirr, Gedecke und Glaser
runden das Arrangement ab.

Desserts

Around the World -
Classics - Vegetarisch-
Vegan - Frihling - Sommer

IHRE BESTELLUNG
WIRKT

Gekocht wird in der Lehrkliche
von Jugend am Werk Karnten
GmbH. Mit Ihrer Bestellung
unterstiitzen Siejunge
Menschen und deren Chancen
auf eine bessere Zukunft.
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Kleines
Feines

Brotchen . Fingerfood . Tapas .
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KLEINES FEINES

Brotchen

KATEGORIE 1

Kurbiskernaufstrich mit Paprika auf Vollkornbaguette
Bieraufstrich mit Schnittlauch auf Schwarzbrot

Verhackert's mit Zwiebel und geschrotetem Pfeffer auf
Schwarzbrot

Geraucherter Liptauer mit Zwiebel und Schnittlauch auf
Schwarzbrot

Eiaufstrich auf Weisshrot

GUT ZU WISSEN

Die Brotchen sind in drei Kategorien gegliedert. Gerne stellen
wir daraus eine Auswahl nach Ihren Winschen zusammen.

KLEINES FEINES
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KLEINES FEINES

Brotchen

KATEGORIE 2

@ Tomaten mit Mozzarella und Basilikum auf
Weissbrot

@ Schinken mit Essiggurkerlund Kren auf
Vollkornbaguette

@@ Schweinsbraten mit Pfefferoniund Kren auf
Vollkornbaguette

KLEINES FEINES

Mailander-Salami mit Essiggurkerl auf
Weissbrot

Brie mit Trauben und Walnuss auf
Vollkornbaguette

Schafskase-Gurkenaufstrich mit Oliven auf
Weissbrot

Prosciutto mit Melone und Grana auf
Weissbrot
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KLEINES FEINES

Brotchen

KATEGORIE 3

@ Garnelen mit Knoblauch und Petersilie auf Weissbrot
@ Avocado mit Raucherforelle auf Weissbrot

@ Lingurisches Tartar auf Weissbrot

@ Rotweinhendl mit Balsamicozwiebel auf Weissbrot

@@ Roastbeef mit Kapernbeeren und Dijonsenf auf Weissbrot

KLEINES FEINES
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KLEINES FEINES

Fingerfood

PIKANT

@ Rohschinken mitfrischer Melone,
gehobeltem Grana und Oliven am Spief3

@ Toastschusselchen mit Raucherlachstartar
@ Geeistes Rucolaslppchenim Glas

@ Herzhafte Kartoffelcremesuppe mit Majoran

KLEINES FEINES

Kleine Pizzarolle mit Mozzarella und Schinken

Kleine Késnudel mit brauner Butter und
Schnittlauch

Mini-Burger fein garniert
Kleine Leberkasesemmel

Kleine Schnitzelsemmel
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KLEINES FEINES

Fingerfood

suUss

@ Mini-Strudelteigtaschen mit Topfen- oder Apfelfille

@ Feines Mousse von der Zartbitterschokolade

@ Sauerrahmcreme mit Limettennote und Grand Manier

@@ Mini-Sacherwdrfel

KLEINES FEINES




Tapas

@ Blinis mit Sauerrahm und Forellenkaviar

@ Erdapfelrdsti mit Schnittlauchaufstrich und
gebratenem Bauchspeck

@ BeefTartar vom Karntner Hochlandrind

@ SatespieB auf Papaya-Erdnusssalatund
Sojasprossen

@ Nudelsalat mit Pinienkernen

KLEINES FEINES

Tomaten-Mozzarella-SpieBchen mit
Basilkumgelee

Gurkenschusselchen geflillt mit Schafskase,
Tomaten und Oregano

Praline Jungschwein mit frischem Salbei und
Sauerrahm

Strudeltaschen geflllt mit Spinat und Ricotta
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KAPITEL 02

Starters

Aroundthe World . Classics . Vegetarisch-Vegan .
Fruhling . Sommer

STARTERS




STARTERS

Around the World

VORWEG

@ Thailandischer Gurkensalat mit marinierten
Hahnchen

@ Vietnamesischer Salat mit knusprigem
Schweinebauch und Papaya

@@ Auswahlanitalienischer Antipasti mit
hausgemachten Buttervariationen

@ Frischer Rucolasalt mit San Marzo Tomaten
und Parmesanflocken und Zitronenpfeffer

STARTERS

Vitello Tonato mit Kapernbeeren und Thymian

Osso-Collo-Salat mit Gorgonzola, Kresse
und weissem Balsamico

Kirschtomaten mit Mini-Mozzarella und
frischem Basilikum

Toskanischer Panzanella mit italienischen
Krautern

Ceviche mit Garnelen und Avacado
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STARTERS

Around the World

VORWEG — SUPPEN & WARMES

Zwiebelsuppe mit Lavendel und Hartkasecrostini
Leichte Paprikacremesuppe mit Shrimps im Kartoffelmantel
Minestrone nach Art des Hauses

Uberbackene Paprikaschiffchen gefiillt mit Oregano-
Ziegenfrischkase

Couscous mit gerosteten Tomaten, Kichererbsen und
Wachtelei

Quinoa-Linsensalat mit GemUse der Saison, Minze und
Halloumi

Limabohnen mit stiBer Chilisauce und frischen Krautern

STARTERS
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STARTERS

Classics
VORWEG

@ Rucola-Salat mit Tomaten und frisch
gehobeltem Grana

@@ Gefligelsalat mit Junggemuise und Currey

@ Tomaten und Mozzarella mit frischem
Basilikum

@ Schweizer Wurstsalat

@ Rindfleischsalat mit Kerndl

STARTERS

Griechischer Bauernsalat

Varianten vom Nudelsalat
Jahreszeitliche Suppen
Thailandische scharfe Hiihnersuppe
Klassisches Beef Tartar
Lingurisches Kalbstartar

Vitello Tonato mit Kapernbeeren
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STARTERS

Classics

VORWEG AUS KARNTEN

Leichte Krenschaumsuppe
Lesachtaler Kirchtagssuppe
Jauntaler Speckschmankerln
Verschiedene Aufstriche
Glundner Kase

Bauernbrot

AUS DER REGION
Kostlichkeiten aus der Region und aus aller Welt — die
Karntner Klassiker stehen gleichberechtigt neben der
internationalen Karte.

STARTERS




STARTERS

Vegetarisch-Vegan

VORWEG

Bunte Blattsalate der Saison

Verschiedenste Salatvariationen

Gemiiseterrine auf leichter Paprikavinaigrette
Knusprig gebackenes Wurzelgemise im Tempurateig
Gurkenschussel mit Oliven-Tomatenragout

Leichte Kokoscremesuppe mit Zitronengrasnote und
Ingwer

Klare Gemusesuppe mit Schnittlauch

Jahreszeitliche Gemisecremesuppen

STARTERS
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STARTERS

Fruhling
VORWEG

@ Vogerlsalat mit Kerndl, gebratenem Speck und
Kartoffelwurfel

@ Knusprig gebackenes Frihlingsgemuse im Temurateig

@ Klare Rinderkraftsuppe mit GrieBnockerlund fein
geschnittenem Schnittlauch

@ Barlauch Consomé mit Safrannockerl

STARTERS
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STARTERS

Fruhling
SPARGELZEIT

@ Spargelsalat mit Scheiben vom Eiund fein geschnittenem
Schnittlauch

@ Marinierte Spargelspitzen auf knackigen Blattsalaten mit
Joghurtdressing

@@ Hausgemachtes Spargelsiilzchen mit Barlauchvinaigrette
@ Cremesuppe vomweissen Lavanttaler Spargel

@ Gruner Spargelin San Daniele Schinken

STARTERS
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STARTERS

Sommer

VORWEG

Frischer Radieschensalat mit Schnittlauchvinaigrette
Gurkenschusserl mit Schafskase-Oliven-Haubchen
Bunter Melonensalat mit wirzigem Camambert und Kresse
Cremesuppe aus dem hauseigenen Krautergarten
Gazpacho Andaluz

Buttermilch-Creme mit Blatterteigrolichen

STARTERS
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KAPITEL 03

Main Dishes

Aroundthe World . Classics . Vegetarisch-Vegan .
Fruhling . Sommer

MAIN DISHES




MAIN DISHES

Around the World

ALS HAUPTGERICHT
@ GnocchiPiemontese mit Granaflocken

@ Saftige Hihnerbrust mit frischem Salbei auf
Paprika Peperonata und Krauterrisotto

@ Zarter Lammkrone in Barologlace mit
Ratatoullie und geraucherten Bratkartoffeln

MAIN DISHES

Moussaka mit rotem Pesto und Feta
Gerostete Auberginen mit Safranjoghurt

Karamelisierte Chicoreé mit Serano-
Schinken

Italienisches Maishahnchen mit Lavendel und
Zitrone
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MAIN DISHES

Around the World

ALS HAUPTGERICHT

Kartoffel-Curry mit Safran und Spinat

Grunes oder rotes Thai-Curry (Huhn, Rind, Schwein oder
Gemlse)

Pilzrisotto mit Rucola und frisch geriebenem Parmesan

Saltimboca vom Kalb mit Polentadukaten und
Thymianbohnen

Chillicon carne mit Nachos
Paella mit Meeresfriichten

Hahnchen Satay

MAIN DISHES




MAIN DISHES

Classics
ALS HAUPTGERICHT

@@ Lammkrone mit Thymiansafterl, dazu
Bohnengemiise und Braterdapfel

@ Gebackene Maishenderl-Brust mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

@@ Schweinsbraten mit Sauerkraut und
mitgebratenen Erdapfein

MAIN DISHES

Wiener Schnitzel vom Schwein mit
Petersilienkartoffel

Karntner Kasnudel mit brauner Butter und
Schnittlauch

Verschiedene geflillte Nudeln (Fleischnudel,
Barlauchnudel, Kirbisnudel)

Buntes Gemiuisecurry mit Kokosmilch und
Basmatireis
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MAIN DISHES

Classics

ALS HAUPTGERICHT — FISCH &
SCHMORGERICHTE

@ Mittelstick vom Wolfsbarsch auf zartem Zucchinigemuse
und Wildreis

@ Gebratenes Forellenfilet mit Knoblauchbutter auf Blattspinat
und Petersilienkartoffel

@ Gebratenes Zanderfilet auf Kohlrabiragout und
Rahmpolenta

@ Gulaschvom Karntner Almochsen mit Serviettenknddel von
der Laugenbreze

@ Gesottener Tafelspitz mit Rostkartoffeln, buntem
Wurzelgemuse, Apfelkren und feiner Schnittlauchsauce

MAIN DISHES




MAIN DISHES

Classics

HAUPTGERICHTE AUS KARNTEN

Karntner Kasnudel mit brauner Nussbutter und Schnittlauch
Karntner Fleischnudel mit Grammerin und Schnittlauch

Karntner Lax'nim Aromasackchen mit Petersilienkartoffeln,
Wurzelgemuse und Petersilienbutter

Karntner Ritschert mit Schwarzbrot

Gulasch vom Karntner Alimochsen mit Serviettenknodel

MAIN DISHES
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MAIN DISHES

Vegetarisch-Vegan
ALS HAUPTGERICHT

@ Quiche mitfrischem Lauch, Mangold und
Tomaten

@ Kartoffelnudeln mit Schmelzcreme und
Schnittlauch

@@ Gnocchimit getrockneten Tomaten,
Ziegenkas und Rosmarin

@ Kartoffelgulasch mit Bohnen

@ Tofulaibchen mit Papaya-Chilisauce

MAIN DISHES

Gemuselasagne mit frischen Krautern und
Tomatensauce

Veganer mediterraner Spie3 mit
gerauchertem Tofu

Rotes Gemiusecurrey mit Kokosmilch und
Sesamreis

Kartoffel-Spinat-Roulade

Karntner Kasnudel mit Nussbutter und
Schnittlauch
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MAIN DISHES

Fruhling
SPARGELZEIT

@ Risotto vom grinen Lavanttaler Spargel mit frisch
gehobeltem Grana

@ Lavanttaler Solospargel mit Sauce Bernaise und heurigen
Kartoffeln

@ Zartes Lachsfilet mit Spargelbutter auf bissfestem
Strankerlgemuse und Spargelgratin

SAISONAL

Die Frihlingskarte lebt vom Lavanttaler Spargel — verfiigbar,
solange die Saison lauft.

MAIN DISHES
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MAIN DISHES

Fruhling
ALS HAUPTGERICHT

@ Gebratener Kalbs-Tafelspitz mit Barlauchkruste,
Kohlrabisauce und Stampfkartoffeln

@ Schweinefiletmedaillons mit Barlauch tiberbacken, auf
wurzigen Kartoffelspalten und buntem Paprikagemuse

@ Steak vom Silberlachs auf glasierten Zuckerschoten und
getruffelter Rahmpolenta

MAIN DISHES
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MAIN DISHES

Sommer

ALS HAUPTGERICHT

@ Rosagebratene Beiried-Schnitte auf Ruccola mit Grana
und Tomatenconfit

@ Saftige Huhnerbrustim Prosciutto-Salbei-Mantel auf
Rahmpolenta

@ Gegrilte Goldbrasse mit Mangold, Wildreis und
Limettenbutter

@ Gebratenes Zanderfilet mit Salsa Verde auf getriiffeltem
Erdapfelplree

@ Gebackene Kartoffel mit Rosmarinsauerrahm auf
sommerlichem Blattsalaten

@ Buntes Gemusecurrey mit Kokosmilch und Basmatireis

MAIN DISHES
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KAPITEL 04

Desserts

Aroundthe World . Classics . Vegetarisch-Vegan .
Fruhling . Sommer

DESSERTS




DESSERTS

Around the World

ZUM ABSCHLUSS
@ New York Cheeskake
@ Bananen-Cake

@ Brownies

@ Latte-Macchiato-Cremeim Glas
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@ Ingwer-Thymianmousse mit Honig-Pfirsichen
@ Geschmorte Birne mit Haselnuss-Creme

@ Topfenknddelin Erdbeersauce

DESSERTS




DESSERTS

Classics

ZUM ABSCHLUSS AUS KARNTEN
@ Himbeer-Reindling

@ Karntner Kletzennudel

@ Hadntorte mit Grantenschleck

@ Verschiedene Kasesorten der Region

DESSERTS
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DESSERTS

Classics

ZUM ABSCHLUSS

@ Kokos-Tiramisu

@ Saftiger Apfel-Zimt-Strudel

@ Feines Mousse von der Zartbitterschokolade

@@ Panna Cotta mit Zitronengrasnote

DESSERTS

Schokoladenkuchen mit Haselnlissen
Mini-Sacherwdrfel

GrieBflammeri mit fruchtiger Himbeersauce
Mango Fool

Kéasevariation mit Trauben und Niissen

33

()
[
*4
w
()
()
w
=]




DESSERTS

Vegetarisch-Vegan
ZUM ABSCHLUSS

@ Erfrischender Obstsalat mit Grand Manier

@ Hausgemachter Apfelstrudel

@ Panna Cotta mit Zitronengrasnote

@ GrieBflammerie mit fruchtiger Himbeersauce

DESSERTS

Cremiger Griechischer Sahnejoghurt mit
fruchtigem Mangomark

Schoko Cheescake mitroten Friichten
Annanas-Salat mit Minze
Karamellisierte Frichte mit Nissen

Kokos-Milchreis mit Ingwer Erdbeersauce

34
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DESSERTS

L) -
Fruhling
ZUM ABSCHLUSS
@ Mousse vonder weissen Schokolade mit roten Friichten

@@ Joghurt-Marillencreme

@ Himbeer-Rhabarbercreme

@ Strudelteigtaschchen mit Topfenfille
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@ Obstsalat
@ Ribisel-Baiser Schnitten
@@ Fruchitges Erdbeermousse

@ Kasevariation

DESSERTS 35




DESSERTS

Sommer

ZUM ABSCHLUSS

@ Sommerlicher Obstsalat mit frischer Minze
@@ Joghurt-Limettencreme mit Himbeer-Jelley
@@ Mousse vonder Erdbeere

@ Saftiger Cheescake mit Lavendelbliten

@ Waldbeer-Reindling

DESSERTS
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- IHRE BESTELLUNG WIRKT
er freuen uns Gekocht wird von Jugendlichen

unter Anleitung hochqualifizierter

an i h re Anfrage ™ Fachtrainer:innen. Mit lhrer

Bestellung unterstiitzen Sie junge
Menschen und deren Chancen auf

eine bessere Zukunft.
CATERING-ANFRAGEN JUGEND AM WERK KARNTEN
GMBH
Mag. Rebecca Mutter
06505102100 Morogasse 20, 9020 Klagenfurt
Preise auf Anfrage Tel. 06505102100 - Fax +43590210-30

kaernten@jaw-kaernten.at
www.jaw-kaernten.at

© 2026 Jugend am Werk Karnten GmbH - Morogasse 20, 9020 Klagenfurt - kaernten@jaw-kaernten.at - 0650 5102100
Alle Rechte vorbehalten. Texte, Bilder und Gestaltung dieses Folders diirfen ohne Zustimmung nicht weiterverwendet
t\/l” werden.

Angebot freibleibend, Preise auf Anfrage. Es gelten die AGB Catering.



